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『ｍｍｍｍaruetsuaruetsuaruetsuaruetsu３６５』から「優夢牛」の旨味に赤ワインの風味を効かせたビーフシチュー        

「フランスパンと食べてほしい ビーフシチュー」新発売のお知らせ    

 

マルエツは、１０月１９日（土）より、プライベートブランド「maruetsu３６５」から、当社オリジ

ナルの国産牛肉「優夢牛」を使ったレトルトの「フランスパンと食べてほしい ビーフシチュ

ー」を、全店で発売いたしますので、お知らせいたします。 

 

「優夢牛」のスネ肉を使用し、「優夢牛」の旨味の詰まった煮汁をフォン・ド・ボーソースに

加え、赤ワインの風味を効かせて、深みと高級感あるソースに仕上げました。 

フォン・ド・ボーソースはバターでコクを、オニオンソテーで甘味を出し、さらにトマトペー

ストを溶け込ませることで、やわらかな酸味が味をひきしめています。 

フランスパンを添えて、じっくり味わっていただきたいビーフシチューです。 

 

商品名：「maruetsu３６５ フランスパンと⾷べてほしい ビーフシチュー」  

内容量：１⼈前２００ｇ ３９８円（税込） 

   

 

     

    

 

◇今までに発売されているレトルトカレーシリーズ◇  

左から「優夢牛カレー」210ｇ398 円（2012.08.03 発売）、「みち

のく森林鶏カレー」210ｇ298 円（同）、「桜もち豚カレー」210

ｇ298 円(2013.4.26 発売）。 

いずれも、当社オリジナルの国産の精肉を使用しています。  

国産黒毛和種を父に、ホルスタイン種を母に

もつ、適度な霜降りがおいしい、「優夢牛（ゆうゆ

めぎゅう）」を使用しています。 

ごごごご参考参考参考参考    

■ お問い合わせ：広報ＩＲ部 加納・瀧澤 電話０３－３５９０－００１６   以上 

商品商品商品商品のののの特徴特徴特徴特徴    


